Menu del dia

Sservicio en Comedor ZERU AUND/
Lunes 21 de Noviembre de 2011

PRIMEROS PLATOS SEGUNDOS PLATOS

Spaguetti a la carbonara Emperador rebozado con salsa de setas y hongos
Crema de patata con picatostes de pan frito Antxoas a la romana con ensalada del tiempo
Cocido de lentejas estofadas Bacalao con salsa de tomate casera
Ensalada mixta
Arroz con calamares y verduritas Huevos fritos con jamon y patatas fritas
Vainas con patatas y refrito de jamon Botillo del Bierzo con cachelos y berza con su refrito

Zancarron de ternera estofado al caserio
Marmita de morros y callos a la vizcaina

POSTRES

Fruta variada del tiempo
Surtido de yogurt

Helados surtidos Pan, vino, 0 agua
Natillas caseras . ’ .
Queso fresco con membrillo Precio del Menu:

Pifia en almibar 10 € + IVA




Menu del Chef

Servicio en Comeaor BERRZ
[ unes 21 de Noviembre de 2011

PRIMEROS PLATOS

SEGUNDOS PLATOS

Ensalada griega con frutos secos y queso fresco
Crema de alubias rojas con torreznos de chorizo frito
Gazpacho andaluz al estilo del Chef
Sopa de pescado con frutos del mar
Cocido de lentejas estofadas
Cintas artesanas a la carbonara

POSTRES

Melon oro laminado
Helado de café con chocolate caliente
Queso fresco Berta con laminas de membirillo
Flan de huevo con caramelo y nueces
Salteados de frutos rojos con helado de vainilla

Brocheta de mero y langostinos con refrito tradicional
Begui aundi en su tinta con timbal de arroz blanco
Lubina salvaje asada a la bilbaina
Kokotxas de merluza al Club Ranero

Laminas de buey con guarnicion variada
Huevos fritos al caserio con jamon y patatas naturales
Confit de pato asado a la naranja
Rabo de buey estofado con verduras salteadas

Pan, vino, agua mineral
bread, wine and mineral water included

Precio del Menu: 23 € + IVA



